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A P P E T I Z E R S  ·  A P E R I T I V O S

B A BY S P I N A C H  S A L A D  W I T H 
D R I E D  M I S O  A N D  S H R I M P
E N S A L A DA D E  E S P I N AC A BA BY 
CO N  M I S O  D E S H I D R ATA D O  Y 
C A M A RÓ N
Baby spinach leaves served 
with shrimp sautéed in sesame 
oil,  enhanced with dried miso, 
Parmesan cheese, and truf f le oil 
dressing 

Hojas de espinaca baby 
acompañadas de camarones 
salteados con aceite de ajonjolí, 
realzada con miso deshidratado, 
queso parmesano y aderezo de 
aceite de trufa

S O N  TA M  S A L A D
E N S A L A DA S O N  TA M
Shredded green papaya,  l ime,  chi l i 
peppers,  gar l ic,  long green beans, 
cher r y tomatoes,  peanuts,  and 
palm sugar

Papaya joven rallada, l imón, chiles, 
ajo, ejotes largos, tomates Cherry, 
cacahuates y azúcar de palma

B R A I S E D  S P I C Y E D A M A M E S
E DA M A M E S  B R A S E A D O S 
P I C A N T E S
Served with soy sauce, togarashi, 
garlic, sesame oil,  and ginger 

Servidos con salsa de soya, 
togarashi, ajo, aceite de ajonjolí y 
jengibre

S A L M O N  TA RTA R E  W I T H 
TO B I KO
TA RTA R  D E  S A L M Ó N  CO N 
TO B I KO 
With truf f le oil ,  served with 
avocado and crispy wonton

Con aceite de trufa acompañado de 
aguacate y crocante de wonton
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B A O  B U N  W I T H  P O R K B E L LY
BAO  B U N  P O R K B E L LY 
Japanese bread stuf fed with pork 
belly, served with french lettuce, 
cilantro, persian cucumber, and 
wasabi dressing

Pan japonés relleno de panceta 
de cerdo, acompañado de lechuga 
francesa, cilantro, pepino persa y 
aderezo de wasabi

GYOZ A S 
Small wonton pastries stuf fed with shrimp and pork, pan-fried 
in sesame oil,  served with ser ranito sauce

Empanaditas de wonton rellenas de camarón y cerdo, selladas 
en aceite de ajonjolí,  acompañadas de salsa ser ranito
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A P P E T I Z E R S  ·  A P E R I T I V O S

S P R I N G  RO L L S
RO L LO S  P R I M AV E R A
Stuf fed with shiitake, car rot, rice 
noodles, cabbage, onion, basil, 
coriander, zucchini, ginger and 
sesame oil;  accompanied by sweet 
spicy sauce seasoned with oyster 
sauce 

Rellenos de shiitake, zanahoria, 
f ideos de ar roz, col, cebolla, 
albahaca, cilantro, calabaza, jengibre 
y aceite de ajonjolí;  acompañados 
con salsa dulce picante sazonada con 
salsa de ostión

V I E T N A M E S E  B E E F  RO L L
RO L LO  V I E T N A M I TA D E  R E S 
Angus beef sautéed in oyster sauce 
and sesame oil with mixed vegetables 
wrapped in Chinese cabbage

Res Angus salteada en salsa 
de ostión y aceite ajonjolí con 
vegetales mixtos envueltos en col 
china

F R I E D  R I C E  B I T E
B O C A D O  D E  A R ROZ  F R I TO 
Served with creamy avocado, f ish, 
shrimp, and crab

Acompañados de aguacate 
cremoso, pescado  camarón y 
cangrejo



S O U P S  ·  S O PA S
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M I S O  S H I RU  S O U P
S O PA M I S O  S H I R U

Vegetable broth, tofu cheese, shiitake, zuchini, harusame,
wakame and chives

Caldo de vegetales, queso tofu, shiitake, calabaza,
harusame, wakame y cebollín

-

TOM KHA
TO M  K H A

Thai chicken soup or shrimp soup, f lavored with ginger,
kaf f ir l ime leaves, and coconut milk

Sopa tailandesa con pollo o camarón, perfumada con jengibre,
hoja de lima kaf f ir y leche de coco

-

R A M E N  S O U P
S O PA R A M E N 

Pork and chicken broth, egg marinated in tare sauce, shiitake,
spring onion, pork loin and ramen noodles

Caldo de cerdo y pollo, huevo marinado en salsa tare, shiitake, 
cebolleta, lomo de cerdo y f ideos ramen
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T E M P U R A RO L L

A crispy tempura roll f i l led with crunchy 
asparagus wrapped in fresh tuna, served 

with miso sauce

Rollo crujiente en tempura con centro de 
espárragos crocantes envueltos en atún 

fresco, servido con salsa de miso

S A L M O N  K A R A A G E

Karaage-style fried salmon and avocado 
on the inside, topped with tender fresh 
salmon and glazed with yuzu soy sauce

Salmón frito estilo Karaage y aguacate 
en el interior, cubierto con suave salmón 

fresco y glaseado con salsa yuzu soy

V EG E TA B L E S  RO L L

A selection of  car rots, squash, and 
asparagus in crispy tempura, wrapped in 
nori seaweed, served with tzatziki sauce

Selección de zanahoria, calabaza y 
espárragos en tempura crujiente, envueltos 

en alga nori, con salsa tzatziki

S U S H I  B A R
M A K I

C RU N C H Y RO L L 

Spicy akami roll with avocado and negi 
on the inside, topped with crispy tempura 

batter, served with eel sauce

Rollo de lomo de atún picante con relleno 
de aguacate y negi, coronado con crujiente 

tanuki, servido con salsa de anguila

TO RC H E D  RO L L

Avocado on the inside, wrapped in a thin slice of 
white fish and tobiko, served with habanero aioli

Aguacate por dentro, envuelto en un f ino corte 
de pescado blanco, tobiko, acompañado de 

alioli de habanero

K A R A A G E  RO L L

Roll with a crispy shrimp marinated in 
Karaage sauce and creamy avocado, 

topped with white f ish,served with sweet 
onion

Rollo con camarón crujiente marinado 
con salsa Karaage y aguacate cremoso, 

cubierto de pescado blanco, acompañado 
de cebolla dulce
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S A S H I M I  T R I O
 T R I LO G Í A D E  S A S H I M I 

Salmon Sashimi
Tuna Sashimi

Shrimp Sashimi

Sashimi de Salmón
Sashimi de Atún

Sashimi de Camarones

-

V EG A N  S A S H I M I
S A S H I M I  V EGA N O

 Pan-seared vegan watermelon sashimi served 
in citrus soy sauce

Sashimi de vegano de sandía sellada a la sartén, 
servido en salsa soya de cítricos y togarashi

S A S H I M I
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N I G I R I

“MACARELA”
Pickled mackerel and onion
Caballa y cebolla escabechada

UNAGUI
Anguila
Anguila

TAKO
Octopus 
Pulpo

EBI
Shrimp
Camarón

KANIKAMA
Crab stick 
Palmito de cangrejo

SAKE
Fresh salmon
Salmón fresco

MAGURO
Fresh tuna loin
Lomo de atún fresco
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BEEF YAKITORI 
YAKITORI DE RES
Grilled beef  skewers dressed with a light Asian vinaigrette

Brochetas de res asadas y aderezadas con una ligera vinagreta oriental

HOISIN CHICKEN BREAST ·  PECHUGA DE POLLO HOISIN
Grilled chicken breast marinated in hoisin sauce, garlic, ginger, and 
toasted sesame seeds, served with steamed vegetables

Pechuga de pollo a la parril la marinada en salsa hoisin, ajos, jengibre 
y ajonjolí tostado, acompañado de vegetales al vapor

SHRIMP YAKITORI ·  YAKITORI DE CAMARÓN
Charcoal-gril led shrimp skewers with a touch of  miso butter, 
scallions, and toasted sesame seeds

Brochetas de camarón al carbón con un toque de mantequilla de 
miso, cebolleta y ajonjolí tostado

VEGETABLE YAKITORI ·  YAKITORI DE VEGETALES
Freshly charcoal-gril led, glazed with our tare sauce, and topped with 
a sprinkle of  toasted sesame sedes

Vegetales frescos asados al carbón, glaseadas con salsa tare, 
coronadas con un toque de semillas de sésamo tostado

YA K I T O R I  B A R
B A R R A  D E  YA K I T O R I

CHICKEN YAKITORI ·  YAKITORI DE POLLO
Grilled, perfectly glazed with our tare sauce, topped with fresh green 
onions and toasted sesame sedes

A la parril la, perfectamente glaseadas con nuestra salsa tare, coronadas 
con cebolletas verdes frescas y semillas de ajonjolí tostado
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M A I N  C O U R S E S  ·  C A L I E N T E S

KIOWAN CURRY
CURRY K IOWAN
Coconut milk, green curry, Thai 
basil,  shrimp, broccoli, green beans, 
edamame

Leche de coco, curry verde, 
albahaca tailandesa, camarones, 
brócoli, ejotes, edamame

PA D  T H A I 
Rice noodles with shrimp or 
chicken, sautéed vegetables, egg, 
peanuts and coriander, sautéed in 
tamarind and chili sauce

Tallarines de ar roz con camarón o 
pollo, vegetales salteados, huevo, 
cacahuate y cilantro, salteados en 
salsa de tamarindo y guindillas

RO C K S H R I M P
C A M A RO N E S  RO C A 
Tempura shrimp coated in masago 
sauce, served on a bed of  lettuce, 
scallions, and Eureka lemon

Camarones tempura bañados en 
salsa de masago, sobre cama de 
lechuga, cebollín y limón Eureka

CANTONOSE STYLE
STEAMED FISH
PESCADO AL VAPOR
ESTILO CANTONÉS
Today’s catch wrapped in a palm leaf, 
steamed with vegetables, shiitake 
mushrooms, ginger, green onions, soy 
sauce, and cilantro with a sweet-and-sour 
touch

Pesca del día en hoja de palma, cocido 
al vapor con vegetales, shiitake, jengibre, 
cebolla verde, soya y cilantro, con un 
toque agridulce

BEEF TERIYAKI
TERIYAKI  DE RES
Beef  f i let with teriyaki sauce, 
ginger, toasted sesame seeds, 
served with steamed vegetables

Filete de res con salsa de teriyaki, 
jengibre, ajonjolí tostado, servido 
con vegetales al vapor

O R I E N TA L  ST Y L E 
P O R K R I B S
CO ST I L L A S  D E  C E R D O  E ST I LO 
O R I E N TA L
Braised pork ribs in hoisin sauce, 
sake and oyster sauce

Costil las de cerdo braseadas en 
salsa hoisin, sake y salsa de ostión

B O W L  D E  V EG E TA L E S
B O W L  D E  V EG E TA L E S
Vegetable bowl with mushrooms, 
spring onions, shiitake, 
beansprouts, bok choy, cilantro and 
steamed rice

Bowl de vegetales con setas, 
cebolletas, shiitake, brotes de soya, 
bok choy, cilantro y ar roz al vapor

R I C E  W I T H  LO B ST E R 
A R ROZ  CO N  L A N G O STA
Served with oriental spices, shiitake, 
pineapple, teriyaki sauce and mixed 
vegetables

Servida con especias orientales, 
shiitake, piña, salsa teriyaki y 
vegetales mixtos
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S P O N G E  JA P O N É S  ·  E S P O N JA JA P O N E S A

Japanese cheesecake and green tea, with ice cream 
and chocolate sheets

Pastel japonés de queso y té verde, 
con helado y láminas chocolate

S E S A M E  I C E  C R E A M  ·  H E L A D O  D E  S É S A M O

Caramelized sesame ice cream with brownie and tahini

Helado de ajonjolí caramelizado con brownie y tahini   

O R I E N TA L  I S L A N D  ·  I S L A O R I E N TA L 

Cold coconut milk, lychee ice cream, over crumble 
and oatmeal gingerbread and caramel cookies

Leche fría de coco, helado de lichis, sobre crumble 
y galletas de avena con jengibre y caramelo

BA N A N A T H A I

Almond crumble, roasted banana, passion fruit, sablé,
rum ice cream

Tierra de almendra, plátano rostizado, maracuyá, sablé,
helado de ron

D E S S E RT S  ·  P O S T R E S
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We prioritize sustainability by using locally sourced ingredients in most of  our dishes, 
ensuring the freshest and most delicious f lavors while supporting our community.

Le damos prioridad a la sostenibilidad mediante el uso de ingredientes de origen local en 
la mayoría de nuestros platos y así asegurar los sabores más frescos y deliciosos mientras 

apoyamos a nuestra comunidad.

Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellf ish, eggs or unpasteurized milk may 
increase the risk of foodborne illness and is at the discretion of the consumer

Please inform your server if you have any allergies, dietary restrictions, or alimentary intolerance.

El consumo de carne, pollo, pescado, mariscos y huevo crudos o poco cocidos puede aumentar 
el riesgo de intoxicación por alimentos y es responsabilidad de quien los consume.

Si tienes alguna alergia, intolerancia y/o restricción alimentaria, por favor informa a tu mesero.

Your well-being is our priority. We encourage you to choose healthy options during your 
stay and explore nutritious and delicious dishes at our restaurant.

Tu bienestar es nuestra prioridad. Te invitamos a elegir opciones saludables durante tu 
estancia, descubre platos nutritivos y deliciosos en nuestro restaurante.


