MURA HOUSE

MENU



APPETIZERS - APERITIVOS

BABY SPINACH SALAD WITH i SALMON TARTARE WITH
DRIED MISO AND SHRIMP : TOBIKO & % ¥

ENSALADA DE ESPINACA BABY | TARTAR DE SALMON CON

CON MISO DESHIDRATADO Y i TOBIKO
CAMARON £ % W B : With truffle oil, served with

Baby spinach leaves served avocado and crispy wonton

with shrimp sautéed in sesame
oil, enhanced with dried miso,
Parmesan cheese, and truffle oil
dressing

Con aceite de trufa acompaiiado de
aguacate y crocante de wonton

Hojas de espinaca baby
acompafadas de camarones
salteados con aceite de ajonjoli,
realzada con miso deshidratado,
queso parmesano y aderezo de
aceite de trufa

SON TAM SALAD = 5 & @ | BRAISED SPICY EDAMAMES

ENSALADA SON TAM EDAMAMES BRASEADOS
Shredded green papaya, lime, chili : PICANTES QW ;%
peppers, garlic, long green beans, : Served with soy sauce, togarashi,
cherry tomatoes, peanuts, and . garlic, sesame oil, and ginger
palm sugar :

Servidos con salsa de soya,

Papaya joven rallada, limén, chiles, : togarashi, ajo, aceite de ajonjoli y
ajo, ejotes largos, tomates Cherry, ; ib

; jengibre
cacahuates y azucar de palma

EGG soY FISH @ SEEDS & sPiCY LuTE SEAFOOD, MOLLUSKS, & CRUSTACEANS
. HUEVO Q% SOYA ® ;c5ca00 %3 SEMILLAS , PICANTE GLUTEN %‘_!_(’ MARISCOS, MOLUSCOS Y CRUSTACEOS

ON GLUTEN FREE PORK PEANUTS VEGAN
t', SNGlEN YR PUERCO & CACANGATES Q VEGANO
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APPETIZERS

FRIED RICE BITE % & <% > @ 4
BOCADO DE ARROZ FRITO

Served with creamy avocado, fish,
shrimp, and crab

Acompafiados de aguacate
cremoso, pescado camaron y
cangrejo

VIETNAMESE BEEF ROLL

ROLLO VIETNAMITA DE RES

Angus beef sautéed in oyster sauce
and sesame oil with mixed vegetables
wrapped in Chinese cabbage

S

Res Angus salteada en salsa
de ostién y aceite ajonjoli con
vegetales mixtos envueltos en col

- APERITIVOS

Y .

SPRING ROLLS

ROLLOS PRIMAVERA

Stuffed with shiitake, carrot, rice
noodles, cabbage, onion, basil,
coriander, zucchini, ginger and
sesame oil; accompanied by sweet
spicy sauce seasoned with oyster
sauce

F Wy

Rellenos de shiitake, zanahoria,
fideos de arroz, col, cebolla,
albahaca, cilantro, calabaza, jengibre
y aceite de ajonjoli; acompafiados
con salsa dulce picante sazonada con
salsa de ostion

BAO BUN WITH PORK BELLY

BAO BUN PORK BELLY W ¥ % @

Japanese bread stuffed with pork
belly, served with french lettuce,
cilantro, persian cucumber, and
wasabi dressing

Pan japonés relleno de panceta
de cerdo, acompariado de lechuga
francesa, cilantro, pepino persa y

china .
aderezo de wasabi
GYOZAS s v W 5 0
Small wonton pastries stuffed with shrimp and pork, pan-fried
in sesame oil, served with serranito sauce
Empanaditas de wonton rellenas de camarén y cerdo, selladas
en aceite de ajonjoli, acompafiadas de salsa serranito
Q0 [ @it WNENL Bl Yowmn S SLAROD MOLUSKS & CRUSTACEANS ™ Eo HY Qe
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SOUPS - SOPAS

MISO SHIRU SOUP

SOPA MISO SHIRU »® % &

Vegetable broth, tofu cheese, shiitake, zuchini, harusame,
wakame and chives

Caldo de vegetales, queso tofu, shiitake, calabaza,
harusame, wakame y cebollin

TOM KHA
TOM KHA & ¥ 7 ®
Thai chicken soup or shrimp soup, flavored with ginger,
kaffir lime leaves, and coconut milk

Sopa tailandesa con pollo o camarén, perfumada con jengibre,
hoja de lima kaffir y leche de coco

RAMEN SOUP

SOPA RAMEN W jwme & @

Pork and chicken broth, egg marinated in tare sauce, shiitake,
spring onion, pork loin and ramen noodles

Caldo de cerdo y pollo, huevo marinado en salsa tare, shiitake,
cebolleta, lomo de cerdo y fideos ramen

EGG soy FISH @ SEEDS & sPicy . ®\ GLUTEN FREE PORK
. HUEVO c%som ® :5ca00 L&é} SEMILLAS , PICANTE GLUTEN \, SIN GLUTEN § PUERCO
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CRUNCHY ROLL
- Q¥ J
Spicy akami roll with avocado and negi
on the inside, topped with crispy tempura
batter, served with eel sauce

Rollo de lomo de atun picante con relleno
de aguacate y negi, coronado con crujiente
tanuki, servido con salsa de anguila

TORCHED ROLL
- ¥ F X
Avocado on the inside, wrapped in a thin slice of
white fish and tobiko, served with habanero aioli

Aguacate por dentro, envuelto en un fino corte
de pescado blanco, tobiko, acompariado de
alioli de habanero

KARAAGE ROLL
Fe@

Roll with a crispy shrimp marinated in
Karaage sauce and creamy avocado,
topped with white fish,served with sweet
onion

Rollo con camardn crujiente marinado
con salsa Karaage y aguacate cremoso,
cubierto de pescado blanco, acompafiado
de cebolla dulce

SUSHI

MAKI

BAR

TEMPURA ROLL
EOXye
A crispy tempura roll filled with crunchy

asparagus wrapped in fresh tuna, served
with miso sauce

Rollo crujiente en tempura con centro de

esparragos crocantes envueltos en atun
fresco, servido con salsa de miso

SALMON KARAAGE
AL

Karaage-style fried salmon and avocado
on the inside, topped with tender fresh
salmon and glazed with yuzu soy sauce
Salmoén frito estilo Karaage y aguacate
en el interior, cubierto con suave salmoén

fresco y glaseado con salsa yuzu soy

VEGETABLES ROLL
ANy
A selection of carrots, squash, and
asparagus in crispy tempura, wrapped in
nori seaweed, served with tzatziki sauce

Seleccién de zanahoria, calabaza y
esparragos en tempura crujiente, envueltos
en alga nori, con salsa tzatziki

soy FISH
% sova @ pescapo

Y 4

SPICY
PICANTE

DLLUSKS, & CRUSTACEANS
OLUSCOS Y CRUSTACEOS

$ cwren % St
e MA
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SASHIMI

SASHIMI TRIO r®
TRILOGIA DE SASHIMI
Salmon Sashimi

Tuna Sashimi
Shrimp Sashimi

Sashimi de Salmdn
Sashimi de Atun
Sashimi de Camarones

VEGAN SASHIMI YW % 5
SASHIMI VEGANO

Pan-seared vegan watermelon sashimi served
in citrus soy sauce

Sashimi de vegano de sandia sellada a la sartén,
servido en salsa soya de citricos y togarashi

soyY FISH @& SEEDS VEGAN VEGETARIAN & SPICY
Q% sOvA ® ;5capo ®@Q SEMILLAS “ VEGANO Q’ VEGETARIANO , PICANTE
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NIGIRI

“MACARELA” @ = : TAKO @ &

Pickled mackerel and onion ©  Octopus

Caballa y cebolla escabechada :  Pulpo

UNAGUI ¥e :  KANIKAMA ¢ e
Anguila i Crab stick

Anguila : Palmito de cangrejo
EBl @ &7 . MAGURO @ =
Shrimp Fresh tuna loin
Camardn i Lomo de atun fresco

SAKE @ =
Fresh salmon
Salmon fresco

FISH - SEAFOOD, MOLLUSKS, & CRUSTACEANS O GLUTEN FREE
® :5can0 $ GLUTEN %‘_!_(’ MARISCOS, MOLUSCOS Y CRUSTACEOS ‘. SIN GLUTEN
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YAKITORI BAR
BARRA DE YAKITORI

HOISIN CHICKEN BREAST - PECHUGA DE POLLO HOISIN % % @

Grilled chicken breast marinated in hoisin sauce, garlic, ginger, and
toasted sesame seeds, served with steamed vegetables

Pechuga de pollo a la parrilla marinada en salsa hoisin, ajos, jengibre
y ajonjoli tostado, acompafiado de vegetales al vapor

CHICKEN YAKITORI - YAKITORI DE POLLO % ¥ W

Grilled, perfectly glazed with our tare sauce, topped with fresh green
onions and toasted sesame sedes

A la parrilla, perfectamente glaseadas con nuestra salsa tare, coronadas
con cebolletas verdes frescas y semillas de ajonjoli tostado

BEEF YAKITORI & ¥ &®
YAKITORI DE RES
Grilled beef skewers dressed with a light Asian vinaigrette

Brochetas de res asadas y aderezadas con una ligera vinagreta oriental

SHRIMP YAKITORI - YAKITORI DE CAMARON <% B % ¢ W

Charcoal-grilled shrimp skewers with a touch of miso butter,
scallions, and toasted sesame seeds

Brochetas de camardn al carbén con un toque de mantequilla de
miso, cebolleta y ajonjoli tostado

VEGETABLE YAKITORI - YAKITORI DE VEGETALES % & W

Freshly charcoal-grilled, glazed with our tare sauce, and topped with
a sprinkle of toasted sesame sedes

Vegetales frescos asados al carbdn, glaseadas con salsa tare,
coronadas con un toque de semillas de sésamo tostado

DAIRY soY & SEEDS . SEAFOOD, MOLLUSKS, & CRUSTACEANS
O LACTEOS % SOYA L»@Q SEMILLAS # CLUTEN %‘? MARISCOS, MOLUSCOS Y CRUSTACE!

LAC

€N GLUTEN FREE
‘"" SIN GLUTEN
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MAIN COURSES - CALIENTES

ROCK SHRIMP £7%W* 4 ¢ @® i RICE WITH LOBSTER &7 ® 2 % ¥
CAMARONES ROCA : ARROZ CON LANGOSTA

Tempura shrimp coated in masago Served with oriental spices, shiitake,
sauce, served on a bed of lettuce, : pineapple, teriyaki sauce and mixed
scallions, and Eureka lemon . vegetables

Servida con especias orientales,
shiitake, pifia, salsa teriyaki y
vegetales mixtos

Camarones tempura bafiados en
salsa de masago, sobre cama de
lechuga, cebollin y limén Eureka

............................................................................................................................

KIOWAN CURRY 7%, @/ . PAD THAl =& 0% 5
CURRY KIOWAN . Rice noodles with shrimp or
Coconut milk, green curry, Thai chicken, sautéeq vegetables, €ge
basil, shrimp, broccoli, green beans,: peanuts and coriander, sautéed in
edamame : tamarind and chili sauce

Leche de coco, curry verde, Tallarines de arroz con camardén o
albahaca tailandesa, camarones, . pollo, vegetales salteados, huevo,
brécoli, ejotes, edamame . cacahuate y cilantro, salteados en

salsa de tamarindo y guindillas

.............................................................. e eeeseenssesncecsasssssosesssssssassssesnsssssssssansncnsnss o

CANTONOSE STYLE & %, ¥ W0 © ORIENTAL STYLE % &7 %R ¥
STEAMED FISH . PORK RIBS

! COSTILLAS DE CERDO ESTILO
PESCADO AL VAPOR . GOsTILLA
ESTILO CANTONES

Braised pork ribs in hoisin sauce,

Today’s catch wrapped in a palm leaf, sake and oyster sauce

steamed with vegetables, shiitake :
mushrooms, ginger, green onions, soy : Costillas de cerdo braseadas en
sauce, and cilantro with a sweet-and-sour : salsa hoisin, sake y salsa de ostién
touch :

Pesca del dia en hoja de palma, cocido
al vapor con vegetales, shiitake, jengibre,
cebolla verde, soya y cilantro, con un
toque agridulce

BEEF TERIYAKI % ¢ : BOWL DE VEGETALES Q W@ %W
TERIYAKI DE RES : BOWL DE VEGETALES

Beef filet with teriyaki sauce, Vegetable bowl with mushrooms,
ginger, toasted sesame seeds, spring onions, shiitake,

served with steamed vegetables beansprouts, bok choy, cilantro and

. . . steamed rice
Filete de res con salsa de teriyaki,

jengibre, ajonjoli tostado, servido Bowl de vegetales con setas,
con vegetales al vapor i cebolletas, shiitake, brotes de soya,
. bok choy, cilantro y arroz al vapor
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DESSERTS - POSTRES

SPONGE JAPONES - ESPONJA JAPONESA
y

Japanese cheesecake and green tea, with ice cream
and chocolate sheets

Pastel japonés de queso y té verde,
con helado y laminas chocolate

SESAME ICE CREAM - HELADO DE SESAMO
y

Caramelized sesame ice cream with brownie and tahini

Helado de ajonjoli caramelizado con brownie y tahini

ORIENTAL ISLAND - ISLA ORIENTAL
| NRA

Cold coconut milk, lychee ice cream, over crumble
and oatmeal gingerbread and caramel cookies

Leche fria de coco, helado de lichis, sobre crumble
y galletas de avena con jengibre y caramelo

BANANA THAI
L N

Almond crumble, roasted banana, passion fruit, sablé,
rum ice cream

Tierra de almendra, platano rostizado, maracuya, sablé,
helado de ron

DAIRY EGG om NUTS ¥ -
O LACTEOS . HUEVO @ NUECES ¥ GLUTEN
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Consuming raw or undercooked meats, poultry, seafood, shellfish, eggs or unpasteurized milk may
increase the risk of foodborne illness and is at the discretion of the consumer

Please inform your server if you have any allergies, dietary restrictions, or alimentary intolerance.

El consumo de carne, pollo, pescado, mariscos y huevo crudos o poco cocidos puede aumentar
el riesgo de intoxicacién por alimentos y es responsabilidad de quien los consume.
Si tienes alguna alergia, intolerancia y/o restriccién alimentaria, por favor informa a tu mesero.

DAIRY EGG o) om NUTS # PEANUTS SULPHITES FISH
O LACTEOS ‘ HUEVO q}) SOYA @ NUECES @52 CACAHUATES SULFITOS Y@ p5cap0
VEGAN 4 MUSTARD CELERY ® q SEEDS VEGETARIAN o) SUGAR FREE
VEGANO B MosTazA APIO W> SEMiLLAS VEGETARIANO SIN AZUCAR

A SPICY SEAFOOD, MOLLUSKS, & CRUSTACEANS ™M GLUTEN FREE
SUGAR N - 0,
AZUCAR y AN GLUTEN v}__ MARISCOS, MOLUSCOS Y CRUSTACEOS t, SIN GLUTEN

Your well-being is our priority. We encourage you to choose healthy options during your
stay and explore nutritious and delicious dishes at our restaurant.

Tu bienestar es nuestra prioridad. Te invitamos a elegir opciones saludables durante tu
estancia, descubre platos nutritivos y deliciosos en nuestro restaurante.

Pe,
%8 CENAM

ey Tov
LELLLEEE AUSTRIA
“’. INDUSTRIAL

We prioritize sustainability by using locally sourced ingredients in most of our dishes,
ensuring the freshest and most delicious flavors while supporting our community.

Le damos prioridad a la sostenibilidad mediante el uso de ingredientes de origen local en
la mayoria de nuestros platos y asi asegurar los sabores mds frescos y deliciosos mientras
apoyamos a nuestra comunidad.

2026/07/07



